-

aubensima

Hérzlich Wi”kommen In unserer Buschensckénke

Unser Betrieb liegt in der sudlichen West-Steiermark
am Fuf3e der Koralpe.

Auf unserem Betrieb wird schon seit 1930 Wein erzeugt
und dieser im Buschenschank vermarktet.

Wir bearbeiten eine Weingartenfléche von ca. 3ha,
wobei neben Weissweinen und Rotweinen die
Hauptsorte der Schilcher bildet.

Unsere Fldchen sind steil und schwierig zu bearbeiten,
aber gerade hier wéchst gute Qualitét.

Wir winschen guten Appetit und ein angenehmes
Gustieren aller hausgemachten Schmankerl 'n!

Wir bitten um Vorbestellung damit wir lhnen
einen Platz reservieren kénnen!

Offnungszeiten: Donnerstag, Freitag, Samstag, Sonntag von 15:00 - 23:00 Uhr




Es werden regionale Produkte aus unserer
Umgebung zur Verarbeitung herangezogen, was sich auf
die gute Qualitat wiederspiegelt!

Die Haubi-Jaus™ n: Hirschenwurst im Ganzen mit Speck
Vom Rotwild, gerduchert und getrocknet, gerducherter Speck,
Grammelschmalz, Brot, Garnierung (A/C/L/M)

Brettljause
Selchwrstl, Geselchtes, Brustl, Speck, Kase, 3 Aufstriche,
Brot, Garnierung (A/C/F/G/L/M/N)

Belegtes Brot

Gerduchertes Fleisch, Kdse, Grammelschmalz, Brot, Garnierung (A/C/G/M)

Belegtes Brot 2erlei
Gebratenes Bauchfleisch, gerauchertes Fleisch, Kase,
Grammelschmalz, Brot, Garnierung (A/C/F/G/L/M)

Selchkarreebrot
Gerduchertes Karree, Butter, Brot, Garnierung (A/C/F/M)

Bristlbrot
Gebratenes Bauchfleisch, Bratlfett, Brot, Garnierung (A/C/F/G/L/M)

Kéasebrot
Almkénig-Kdse, Weichkdse, Butter, Brot, Garnierung (A/C/G)

Bristl im Ganzen
Gebratenes Bauchfleisch, Bratlfett, Brot, Garnierung (A/C/F/G/L/M)

Trockenwrstl im Ganzen
Gerduchert und getrocknet, Verhackert, Brot, Garnierung (A/C/M) fein geschnitten
Hirschenwurst im Ganzen

Vom Rotwild gerduchert, Grammelschmalz, Brot, Garnierung (A/C/M)  fein geschnitten



Aufschnitt pro Person fein geschnitten:

Auszug aus allen Produkten,
3 Sorten Aufstriche, Brot, Garnierung (A/C/F/G/L/M)

Speck

Eingebeizter und gerducherter Speck, Leberaufstrich, Brot, Garnierung (A/C/L/M)

Portion Geselchtes
Eingebeiztes und gerduchertes Fleisch, Verhackert, Brot, Garnierung (A/C/M)

Wrstl mit Geselchten
Selch-Wirstl mit Geselchten, Verhackert, Brot, Garnierung (A/C/M)

Kéaseteller
4 Sorten Kase, Brot, Butter, Garnierung (A/C/F/H/G/O)

Saures Rindfleisch
Vom heimischen Rind, Bohnen, Brot, Garnierung (A/C/O)

Winzersalat
Geselchtes, Kase, Bohnen, Tomaten, Zwiebel,
Kurbiskerndl, Essig, Brot, Garnierung (A/C/G/O)

Rindfleischsulze mit Gemise
Zwiebel, Essig, Kirbiskernél, Brot, Garnierung (A/C/O)

Vegetarischersalat
Kése, Bohnen, Tomate, Paprika, Zwiebel, Brot (A/C/0O)

Bohnensalat mit Rettich
Rettich, Zwiebel, Kirbiskerndl, Essig, Brot, Garnierung (A/C/0O)

Bohnensalat
Zwiebel, Kurbiskernél, Essig, Brot, Garnierung (A/C/0)

Tomate Mozzarella
Tomate, Mozzarella, Basilikum, Balsamico, Kernél, Brot (A/C/0)

Rettich mit Kernol
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Aufstrichbrote
Leberaufstrich (A/C/M), Grammelschmalz (A/C/M), Bratlfett (A/C/F/G/L/M),
Verhackert (A/C/0), Liptauer Brot (A/C/F/G/L/M/N)

Butterbrot (a/c)
Butterbrot mit Honig (a/c)

Aufstrichteller 4 Sorten
Verhackert, Leberaufstrich, Grammelschmalz, Liptaueraufstrich (A/C/F/G/L/M/N)

Extra Aufstrich pro Sorte

Extra Saures pro Teller
Eingelegte Gurken und Pfefferoni (M)

Extra Brot pro Stick

Hausgemachtes Brot (A)

Extra Gedeck pro Person

Alle Speisen sind auch in klein erhaltlich!



( Insere Nachspeiscn

Mehlspeisen
Hausgemacht (A/C/E/F/G/L/M/O)

Weinstrauben
Buchtel
Germstraube
Nussschnecken

Unsere Sclmé!:)se

Edelbrédnde:
Apfelbrand (Maschanska)
Birnenbrand (Williams)
Pfirsichbrand (Weingartenpfirsiche)
Weinbrand vom Eichenfass
Zwetschke

Angesetzte:
Weichsel
Heidelbeer
Himbeer
Zirben

Allergene

A - Glutenhaltiges Getreide H - Schalenfrichte

C - Eier vom Gefliugel L - Sellerie

E - Erdnuss M - Senf

F - Sojabohne N - Sesam

G - Milch von Séugetieren O - Sulfite

2l

2l
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Schilcher-, oder Weissemischung (o) 1/41
Das Sommergetrénk Holundermischung (o) 1/41
mit Schilcher o. Weisswein

Apfelmost pur 1/4
aus naturbelassenen Apfeln (O) pur 11

gespritzt 1/4l

Mineralwasser 1/4l
11

Unsc—:rc—: Fruchtséfte

Pfirsichnektar: pur 1/4l
gespritzt mit Mineralwasser oder Leitungswasser pur 11
gespritzt 1/4l
gespritzt 1/2I

Apfelsaft pur 1/4l
gespritzt mit Mineralwasser oder Leitungswasser pur 11
gespritzt 1/4l
gespritzt 1/2I

Traubensaft pur 1/4l
gespritzt mit Mineralwasser oder Leitungswasser pur 1l
gespritzt 1/4l
gespritzt 1/2I

Holunder 1/4]
gespritzt mit Mineralwasser oder Leitungswasser 1/21

11



=

K lassische Weine

Schilcher Klassik

Helles Kaminrot, in der Nase feine Erdbeer-Himbeernoten, am Gaumen
kraftig und fruchtig nach Johannisbeer erinnernd, mit guter Séure; sehr trinkanimierend. (O)

Weissburgunder

Mittleres Hellgelb, in der Nase nach Maracuja und etwas nussig,
am Gaumen sehr angenehm, mit zarter ExtraktsUsse, macht Lust auf mehr. (O)

Muskateller

Helles Gelb, in der Nase Orangen-Zitrus mit ein wenig Tropenfrucht,
am Gaumen mit guter Frische, sehr fruchtig und elegant im Abgang. (O)

Sauvignon blanc

Helles Goldgelb, in der Nase zarte Holunder und Stachelbeeraromatik,
am Gaumen wirzig und finessenreich mit guter Harmonie. (O)

HolzAan gerehcte Weine

Zweigelt Cuvee’

Mittleres Rubingranat mit violetten Reflexen, in der Nase nach Dérrobst und
Kirschkaramel, am Gaumen harmonisch und gut trinkbar. (O)

Merlot Zw Cuvee’

Dunkles Rubingranat mit zarter Randaufhellung, in der Nase Waldbeerenaromatik,
zart nach Johannisbeeren, am Gaumen weiche Tannine, fruchtig rauchige Aromen im Finish. (O)

Sauvignon blanc Privat

Goldgelb in der Farbe, speziell Handverlesen, sehr fruchtvoll, intensiv,
starke Aromatik, mit langem Bukett. (O)

Burgunder Privat

Mittleres Grungelb, in der Nase wirzig-traubig, am Gaumen rauchige Mineralik,
saftige Frucht, sehr elegant angelegt, bereitet viel Trinkvergnigen (O)
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0,75l
1/8l

0,75l
1/8l

0,75l
1/8l

0,75l
1/8l

0,75l
1/8l

0,75l
1/8l

0,75l
1/8l

0,75l
1/8l
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Halbtrockene Weine

Weisse “LADY"” 0,75l
Hellgelb, mit interessantem Duft nach reifen Trauben, etwas Stachelbeer, 1 /8|
sehr angenehm und lieblich im Abgang. (O)

Schilcher “LADY"” 0,75l
Reifes Erdbeerrot, ausgepragter Duft nach Erdbeer, ein Hauch Exotic, 1 /8|

mit interessanten, verfUhrerischen Suss-Sauerspiel. (O)

Frickelnée Weine

Muskateller Frizzante 0,75l

Helles Gelb, in der Nase zarte Holunderbliten, leicht exotisch, 1 /] Ol
im Abgang prickelnd nach Muskat, sehr angenehmer Nachhall. (O)

Spritzcr Weine

Schilcher oder Weisswein (o)
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Apfelbrand

Maschanska

Birnenbrand: 0,5l
Williams
Pfirsichbrand 0,5l

Weingartenpfirsiche

Weinbrand vom Eichenfass 0,5l

Zwetschkenbrand: 0,5l

Gerne bieten wir lhnen Gutscheine und
Geschenkkartons gefullt mit unseren
Weinen zum Weiterschenken mit an!




Weine AH‘:O]C

Preisliste: Gultig ab 2020
Schilcher Klassik 0,75l

Helles Kaminrot, in der Nase feine Erdbeer-Himbeernoten, am Gaumen
kraftig und fruchtig nach Johannisbeer erinnernd, mit guter Séure; sehr trinkanimierend. (O)

Schilcher “LADY” 0,75l

Reifes Erdbeerrot, ausgepragter Duft nach Erdbeer, ein Hauch Exotic,
mit interessanten, verfUhrerischen Suss-Sauerspiel. (O)

Weisse “LADY"” 0,75l

Hellgelb, mit interessantem Duft nach reifen Trauben, etwas Stachelbeer,
sehr angenehm und lieblich im Abgang. (O)

Muskateller 0,75l

Helles Gelb, in der Nase Orangen-Zitrus mit ein wenig Tropenfrucht,
am Gaumen mit guter Frische, sehr fruchtig und elegant im Abgang. (O)

Weissburgunder 0,75l

Mittleres Hellgelb, in der Nase nach Maracuja und etwas nussig, am Gaumen sehr angenehm,
mit zarter ExtrakisUsse, macht Lust auf mehr. (O)

Sauvignon blanc 0,75l

Helles Goldgelb, in der Nase zarte Holunder und Stachelbeeraromatik,
am Gaumen wirzig und finessenreich mit guter Harmonie. (O)

Zweigelt Cuvee 0,75l

Mittleres Rubingranat mit violetten Reflexen, in der Nase nach Dérrobst und
Kirschkaramel, am Gaumen harmonisch und gut trinkbar. (O)

Merlot Zw Cuvee’ 0,75l

Dunkles Rubingranat mit zarter Randaufhellung, in der Nase Waldbeerenaromatik,
zart nach Johannisbeeren , am Gaumen weiche Tannine, fruchtig rauchige Aromen im Finish. (O)

Muskateller Frizzante 0,75l

Helles Gelb, in der Nase zarte HolunderblUten, leicht exotisch,
im Abgang prickelnd nach Muskat, sehr angenehm. (O)

Sauvignon blanc Privat Holzfass gereift! 0,75l

Goldgelb in der Farbe, speziell Handverlesen, sehr fruchtvoll, intensiv,
stark Aromatik, mit langem Bukett. (O)

Burgunder Privat Holzfass gereift! 0,75l

Mittleres Gringelb, in der Nase wirzig-traubig, am Gaumen rauchige Mineralik,
saftige Frucht, sehr elegant angelegt, bereitet viel Trinkvergnigen (O)

Spritzer Wein Weiss (o) 11

Spritzer Wein Schilcher (o) 11
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Nutzen sie die umliegenden Angebote!

Emmauskapelle Wernersdorf / Gestaltet von Gerald Brettschuh
Winzerwanderweg / Entlang der Winzer und Weingérten
Sulmklammwanderweg / Entlang der Weiflen Sulm

Freibad Wernersdorf / mit riesigem Kinderspielplatz
Aussichtsplattform Buchenberg / Sicht bis Radkersburg

Strutz MUhle / Urige Schaumuhle an der Weiflen Sulm, Unterfresen 26a
Gasthaus Strutz / Uriges Alpengasthaus, Unterfesen 26a

Gasthof Safran / Ausgezeichnete Schmankerlkiche, Aichberg 83
Ferienhaus Reiterer / Fur 6 Personen, Pérbach 25

Brennerei Jobstl / Schnapsverkostung &Schnapsverkauf,
Schnapsbrenner-Museum Joébstl, Am Schilcherberg 2

Kernél & Freilandeier Lipp / Wernersdorf 6



